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3) ПК-23: способность участвовать в разработке проектов вновь строящих-

ся предприятий по выпуску продуктов питания из растительного сырья, рекон-

струкции и техническому переоснащению существующих производств, 

 

4) ПК-24: способность пользоваться нормативными документами, опреде-

ляющими требования при проектировании пищевых предприятий; участвовать 

в сборе исходных данных и разработке проектов предприятий по выпуску про-

дуктов питания из растительного сырья. 

 

В результате освоения дисциплины бакалавр должен:  

 

1) Знать: 

а)  нормы технологического проектирования предприятий отрасли; 

б) правила организации и ведения технологического процессов отрасли. 

 

2) Уметь: 

а) использовать общеправовые знания в различных сферах деятельности,; 

б) участвовать в разработке проектов вновь строящихся предприятий по 

выпуску продуктов питания из растительного сырья, реконструкции и техниче-

скому переоснащению существующих производств,; 

в) пользоваться нормативными документами, определяющими требования 

при проектировании пищевых предприятий; участвовать в сборе исходных 

данных и разработке проектов предприятий по выпуску продуктов питания из 

растительного сырья. 

 

3) Владеть: 

а) основными понятиями и терминологией, принятыми в практике строи-

тельства и инженерного обустройства промышленных предприятий; 

б) участием в производственных испытаниях и внедрении результатов ис-

следований и разработок в промышленное производство. 
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7. Содержание лабораторных занятий  
№ 

п/п 

Раздел дисцип-

лины 
Часы 

Тема практического 

занятия 
Краткое содержание 

Формируемые 

компетенции 

1 

Основы проек-

тирования пред-

приятий отрасли 

2 

Формирование тех-

нологической схемы. 

Основы компоновки 

предприятий отрас-

ли. Генплан. 

Расчет санитарно-

защитной зоны предпри-

ятий. Построение гене-

рального плана предпри-

ятия консервной промыш-

ленности. Компоновка 

технологического оборудо-

вания в промышленном 

здании предприятия. 

ОК-6, 

ПК-23, 

ПК-24, 
 

2 

Особенности 

проектирования 

предприятий 

отрасли 

2 

Выбор ассортимен-

та и расчет произ-

водительности 

предприятия 

Сырьевой расчет. 

Расчет потребности 

в сырье. Расчет ре-

цептур. 

Подбор и расчет 

оборудования. 

Выбор импортного обору-

дования, подлежащего 

применению в проекте. 

Расчет производительно-

сти оборудования по нор-

морасходу. Расчет суточ-

ного расхода сырья для вы-

работки 5 т рыбных кон-

сервов. 

Рассчитать производст-

венную рецептуру в рыбо-

консервном производстве. 

ОК-6, 

ПК-23, 

ПК-24, 
 

3 

САПР. Инже-

нерное обеспе-

чение предпри-

ятий отрасли. 

4 

Исследование про-

цесса нагревания 

воздуха в калорифере 

Исследование про-

цесса увлажнения 

воздуха в помещении 

Определение величины те-

плового потока от нагре-

вателя, средней движущей 

силы процесса 

Расчет теплового и мате-

риального балансов поме-

щения, определение пре-

дельного количества пара, 

необходимого для насыще-

ния воздуха 

ОК-6, 

ПК-23, 

ПК-24, 
 

Лабораторные занятия проводятся в помещении учебной лаборатории 

кафедры ОПП (В-122) с использованием специального оборудования: техноло-

гического оборудования (сушильный шкаф, экструдер, мешалка, печь), кон-

трольно-измерительных приборов. 

 

8. Самостоятельная работа бакалавра 

№ 

п/п 

Темы, выносимые на само-

стоятельную работу 
Часы Форма СРС 

Формируемые 

компетенции 

1  Генпланы застройки. Понятие 

компоновки. Планировочные 

решения. 

Проектирование АБК. Состав и 

классификация предприятий от-

расли 

16 

подготовка к лекцион-

ным занятиям, подго-

товка к практической и 

оформление отчета 

ОК-6, 

ПК-23, 

ПК-24, 

 

2  
Особенности проектирования и 

компоновки предприятий отрас-

ли 

20 

подготовка к лекцион-

ным занятиям, подго-

товка к практической 

работе и оформление 

ОК-6, 

ПК-23, 

ПК-24, 

 





http://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785930939378.html
http://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785930939378.html
http://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785930936315.html
http://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785930936315.htm
http://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785930936315.htm
http://www.studentlibrary.ru/book/ISBN5890353446.html
http://www.studentlibrary.ru/book/ISBN5890353446.html
http://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785930935998.html
http://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785930935998.html
http://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785432300140.html
http://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785432300140.html


http://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785930939880.html
http://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785930939880.html
http://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785999400208.html
http://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785999400208.html
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знания, умения, навыки даются не как предмет для запоминания, а в качестве 

средства решения профессиональных задач. 

5. Обучение на основе опыта – активизация познавательной деятельности 

студента за счет ассоциации и собственного опыта с предметом изучения. 

6. Междисциплинарное обучение – использование знаний из разных облас-

тей, их группировка и концентрация в контексте решаемой задачи. 
 

 

 


